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Mittagstisch

Montags bis Freitags
289. Jigerschnitzel

mit Pommes frites

290. Cordon Bleu

Paniertes Schnitzel gefiillt mit Kochschinken und Kise,

dazu Kroketten und Gemiise *C,D,1,2
291. Cevapcic

mit Djuwetschreis und Tzatziki *C

292. Schweinemedaillons
mit Kédserahmsauce dazu Kroketten und Gemiise *C.,D

293. Putensteak

mit Zigeunersauce und Butterreis

294.. Schweineschnitzel

mit Spiegelei und Pommes frites *D

295. Serbischer Bohneneintopf

mit Pljeskavica (Hacksteak)

296. Nizza - Salat
gemischter Salat mit Thunfisch und Ei * C.K,1,2

299. Seelachsfilet (paniert)

mit Kartoffeln, Gemiise und Remouladensauce *C,D

300. Steak nach Hawaii Art

Schweinesteak mit etwas Sauce Hollandaise, iiberbacken mit

Kise und Ananas, dazu Kroketten *C,D.2

11,00 €

13,50 €

10,50 €

14,00 €

12,00 €

10,50 €

12,00 €

10,00 €

11,50 €

13,00 €

Unsere Saison-Angebote

Griinkohl-Essen

mit Pinkel, Kasseler, Kochwurst und Speck ab 10 Personen

(nur auf Vorbestellung)

339. Tellergericht
350. Griinkohl satt
340. Griinkohl mit Suppe und Dessert

401. Spargel

mit Kartoffeln, wahlweise mit Sauce Hollandaise
oder zerlassener Butter

341. Spargel mit Schinken
342. Spargel mit Schnitzel
343. Spargel mit Lachsfilet
344. Spargel mit Rumpsteak

284. Spargel satt

Spargel, Kartoffeln und Sauce dazu Schnitzel und Schinken

mit Suppe und Dessert

Allergene & Zusatzstoffe

A - Glutenhaltiges Getreide

Al - Weizen, A2 Rogen, A3 Gerste

B - Sesam & Sesamerzeugnisse
C — Milch & Milcherzeugnisse
D - Eier & Fieiererzeugnisse

E - Erdniisse & Erdnusserzeugnisse

F — Soja & Sojaerzeugnisse

G — Schalenfriichte & Erzeugnisse
aus Schalenfriichte

G1 — Mandeln, G2 Haselniisse

H - Sellerie & Sellerieerzeugnisse

I - Lupinen & Lupinenerzeugnisse

J = Schwefeldioxid & Sulfite die damit
geschwefelten Erzeugnisse

K - Fisch & Fischerzeugnisse

L — Senf & Senferzeugnisse

M - Krebstiere & Krebstiererzeugnisse
N — Weichtiere & Weichtiererzeugnisse

1. Farbstoff 2. Konservierungsstoffe 3. Antioxidationsmittel
4. Geschmacksverstirker 5. Geschwefelt
6. geschwiirzt 7. Gewachst 8. SiiBungsmittel 9. Phosphat
10. Coffein 11. Chinin 12. Taurin

13. Enthélt eine Phenylalaninquelle

18,00 €
22,00 €
30,00 €

16,00 €

21,00 €

22,00 €

28,00 €

31€

35,50 €



Kalte Vorspeisen

014 Pesitc®

Jugoslawischer luftgetrockneter Schinken

403. Mozzarella Caprese

mit Tomaten und Basilikum *C.1,2

07. Tzatziki *C
405. Tzatziki *A1.C

mit Steakbrot

310. Steakbrot

Warme Vorspeisen

08. Frische Champignons
mit Knoblauchsauce und Baguette *A1,C

09. Gebackener Hirtenkiise

mit Tatarsauce, Toastbrot * A1,C

11. Debreziner & Prsut
mit Tzatziki und Baguette *A1,C

12. Gegrillte Peperoni
mit Knoblauch und Olivensl

450. Gebratene Paprika

mit Knoblauch, Olivenél und Hirtenkéise

13. Omelett

mit frischen Champignons

14. Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren

15. Gambas
4 Stiick mit Knoblauch, Olivenol und Steakbrot

16. Gemischte Vorspeisenplatte p.P.

mit geb. Paprika, Hirtenkise, Scampis, Calamaris,
Knoblauchmarinade & Brot

Suppen

17. Hochzeitssuppe

(nur auf Vorbestellung ab 10 Personen)

18. Franzosische Zwiebelsuppe

iiberbacken *1

19. Champignoncremesuppe *C
20). Hithnersuppe

12,00 €

9,50 €

4,50 €
7,50 €

3.,50€

8,00 €

9,00 €

12,00 €

6,00 €

10,50 €

9,00€

9,00 €

13,50 €

16,50 €

6,00 €

6,50 €

5,00 €
5,00 €

Suppen

21. Tomatencremesuppe *C 5,00 €
22. Serbische Bohnensuppe 5,00 €
23. Ungarische Gulaschsuppe 6,00 €

Salate

02. Salatteller Thuna 10,00 €
Frischer Salat der Saison, mit Thunfisch

03. Adria Salat 10,50 €
Frischer Salat der Saison, mit Kochschinken, Kéise und Baguette

04. Salatteller Sopska 8,00 €
Frischer Salat der Saison, mit geriebenem Hirtenkiise

05. Bauernsalat Hirtenksise 10,50 €
Frischer Salat der Saison, mit Hirtenkisewiirfeln

06. Salatteller Pute 11,00 €

Frischer Salat der Saison, mit Putenstreifen

Vegetarisch & Vegan

13. Omelett 9,00 €
mit frischen Champignons

100. Gemiiseauflauf 13,00 €
nach Art des Hauses

88. Vegetaria Pfanne 18,00 €

mit frischen Champignons, Kaisergemiise, Spargel, Kartoffel,Paprika
in Cremé fraiché und Kroketten

89. Vegane Pfanne 17,00 €

mit frischen Champignons, Kaisergemiise, Spargel, Kartoffel,
Paprika und Kroketten

90. Spinat Teller 12,50 €

Spinat mit Kartoffelpiiree und Spiegelei




Meeres - Spezialititen

25. Calamari (Tintenfisch) 16,50 €

gebacken, mit Salzkartoffeln, Spinat auf Butter und gritnem Salat
MO

26. Forelle 17,50 €

aus der Pfanne mit Salzkartoffeln, Spinat auf Butter und griinem Salat
208K 1,2

27. Scholle 18,50 €

aus der Pfanne mit Salzkartoffeln, Spinat auf Butter und griinem Salat
*C.K,1,2

28. Zander Filet 21,50 €

mit Salzkartoffeln, Kaisergemiise in Champignon-Rahmsauce
und griinem Salat *C,K,1,2

29. Lachsfilet 24,50 €
mit Kaisergemiise in Champignon-Rahmensauce,
Knoblauchmarinade, Kroketten und griinem Salat *C.K,1.2
30. Lachs (iiberbacken) 25,50 €
mit Spinat , Butterreis und griinem Salat *C,D,K, 1,2

24,50 €

31. Scampi “Dubrovnik”

auf dem Grill gebraten, mit Butterreis, Tatarsauce und griinem Salat
*CM,1,2

32. Scampi “Admiral” 25,50 €

mit frischen Champignons in Weinsauce, Butterreis und griinem Salat
*CM.J,1.2

33. Scampi ”Buzara” 24,50 €

in Tomatensauce, mit gebackenem Baguette und griinem Salat
*CM,1,2

34. Fisch-Pfanne 28,50 €
mit Scampi, Zander, Lachs, Calamari, Kaisergemiise in
Champignon-Rahmensauce und Salzkartoffeln *C,K,M,1.2

453. Chef-Koch-Terller ”Surf & Turf” 5550 €

2x Scampi, Calamari, Rinderfilet, Schweinefilet, Cordon Beleu,
dazu Schmorkartoffeln

Steak s

36. Bohmischer Rostbraten 28,50 €
Rumpsteak mit gerosteten Zwiebeln, Salzkartoffeln und Salat *C, 1,2

37. Pfeffersteak 29,00 €
Rumpsteak in Pfeffer-Rahm Sauce, Salzkartoffeln und Salat *C,1,2

38. Steak "Mike Fink” 30,00 €

Rumpsteak mit Pfifferlingen, Birne, Preiselbeeren, Steakbrot und
Salat *A1,C,1.,2

39. Steak ”Jo Walker” 26,00 €
Rumpsteak mit Steakbrot, Kriuterbutter und Salat *A1,C,1,2

40). Jagersteak 29,00 €

Rumpsteak mit gediinsteten Zwiebeln, Champignons, Pommes frites
und Salat *C,1,2

41. Schwarzwilder Steak 29,50 €

Rumpsteak mit frischen Champignons, Speck, Zwiebeln, Kroketten
und Salat *C,D, 1,2

42. Steak ”Bill Williams” 29,50 €
Rinderfilet mit Steakbrot, Kriuterbutter und Salat *A1,C,1,2

43. Steak ”Matuschka” 33,00 €
Rinderfilet mit Spiegelei, Pommes frites und SalatA1,D,1,2
44.. Steak nach ”Mexikanischer Art” 34,00 €

Rinderfilet mit Butterreis in pikanter Sauce und Salat*C,1,2

45. Steak "Mozart” 35,00 €
Rinderfilet mit Rostspeck, Ananas, Steakbrot und Salat *A1,C,1,2

46. Steak "Moutarde” 35,00 €

Rinderfilet mit griiner Pfeffer-Senf-Sauce, mit Kroketten und Salat
*C,D.,1.2

47. Steak nach ” Siidsee-Art” 18,00 €

Kleines Schweine Steak, mit Birne, Ananas, Kirsche, Steakbrot und
Salat *A1.,C,1.2

48. Steak nach ”Banater - Art” 22,00 €

Truthahn-Steak mit Schinken gefiillt, mit Mandeln, Kriuterfrischkise,
Kaisergemiise, Kroketten und Salat *A1,C.G1,1,2

49. Putensteak 18,50 €
mit Butterreis, Mais, Pfirsich und Salat *C,1,2
50. Putensteak 21,50 €

mit frischen Champignons, Zwiebeln, Pommes frites *C,1,2

404. Melissa Teller 23,00 €

Rindfleisch, Putenfleisch, Hihnchenfleisch, Putenschnitzel mit
Gemiise, Pommes frites und Salat



Balkan - Spezialititen

52. Balkan-Platte 16,50 €

1 Kotelett, 1 Pljeskavica (Hacksteak), 1 kleines Rumpsteak, 1 Speck,
1 paniertes Schnitzel, mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat
SGAID)

53« Cevapcici (Fleischrollchen) 13,50 €

feingehacktes Rind-und Schweinefleisch auf dem Rost gebraten,
mit Djuwetschreis, Pommes frites, Zwiebeln und Salat *C,1,2

54. Grill-Teller 15,50 €

1 Kotelett, 1 Pljeskavica (Hacksteak), 1 Cevapcici, 1 kleines
Rumpsteak, 1 Leber, dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat
“@AIr)

55. Pola-Pola (Halb & Halb) 14.00 €
Fleischspiefl mit Cevapcici, auf dem Rost gebraten, mit
Djuwetschreis, Pommes frites und Salat *C,1,2

13,50 €

56. Pljeskavica (Hacksteak)

feingehacktes Rind- und Schweinefleisch, auf dem Rost gebraten,
mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat *C,1,2

57. Hirtenspiel3 25,00 €

FleischspieB aus Rumpsteak und Schweinefilet, auf dem Rost
gebraten, mit Djuwetschreis, Pommes frites und Sala *C,1,2

58. Veseli Bosanac 29,00 €

Rumpsteak auf dem Rost gebraten, mit Kése und Kochschinken
gefiille, mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat *C, 1,2

59. Vjesalica

Schweinelende auf dem Rost gebraten, mit Djuwetschreis, Pommes
frites und Salat *C,1,2

19,00 €

60. Pljeskavica nach ”Ungarischer Art” 12,50 €

feingehacktes Rind- und Schweinefleisch auf dem Rost gebraten, mit
pikanter Sauce nach Zigeuner Art, mit Djuwetschreis, Pommes frites,
Zwiebeln und Salat *C,1,2

61. Raznjici 15,00 €

Zwei Fleischspiefe auf dem Rost gebraten, mit Djuwetschreis,
Pommes frites und Salat *C,1,2

62. Schaschlik ”Kaukasisch” 21,00 €
Kleine Medaillons mit Speck, auf dem Roste gebraten, mit
Djuwetschreis, Pommes frites und Salat *C,1.2

17,50 €

65. Serbisches Potpourri

Kotelett, Rindfleisch, Putenfleisch, Cevapcici und Speck auf dem Rost
gebraten, mit Djuwetschreis, Pommes frites und Salat *C,1,2

66. Balkanspief3 20,50 €

Schweinefilet gefiillt mit Hirtenkise, mit pikanter Balkansauce,
Butterreis und Salat *C,1,2

67. Balkanleber (vom Grill)

mit Speck, Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

68. Csikos Tokan;

Geschnetzeltes Schweinefleisch in Rahm- Champignonsauce,
Butterreis und Salat *C,1,2

13,50 €

19.00 €

Balkan - Spezialititen

69. Riauberteller 17,50 €

Kotelett, Hacksteak, Debricina, Leber, Speck, Djuwetschreis,
Pommes frites und Salat *C, 1,2

70. Hacksteak 16,50 €

gefiilltes Hacksteak mit Hirtenkiise, Djuwetschreis, Pommes frites
und Salat *C,1,2

71. Sataras 15,00 €

Geschnetzeltes Schweinefleisch, gediinstet, mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika und Ei, dazu Butterreis *C,1,2

72. Hihnchenschenkel (ohne Knochen)

mit Schmorzwiebeln und Kartoffeln *C,1,2

15,50 €

Spezialititen (ab 2 Personen)

73. Gourmetplatte 23,00 €
Raznjici, Pljeskavica, Cevapcici, Speck, Kotelett, Schnitzel, mit
Djuwetschreis, Pommes frites und Salat - Pro Person - *C,D,1,2

74. Fischplatte nach Art des Hauses 29,50 €

Lachs, Zander, Calamari, Scampi, mit Kartoffeln, Spinat
Kaisergemiise in Champignon-Rahmsauce und Salat - Pro Person -
*G,D.1,2

75. Uberraschungs—Platte 26,00 €
Uberraschung des Chefkochs - Pro Person - *C,D, 1,2
35. "Melissa” Platte 24,00 €

Kotelett, Hacksteak, Schweinemedaillons, Schnitzel, Speck mit
Djuwetschreis, Kaisergemiise in Champignon-Rahmensauce, Spargel
Pommes frites und Salat - Pro Person - *C,D., 1,2

452. Platte ohne Schweinefleisch 28,50 €

Hahnchenfleich, Putenfleisch, Cordon bleu, Rumpsteak dazu frisches
Gemiise, frische Champignons & Schmorkartoffeln - Pro Person -
CLD) T



Plannenspezialititen

76. Schnitzel ”Ungarische Art” 16,00 €

Schweineschnitzel mit Paprikasauce, Pommes und Salat *C, 1,2

77. Rahmschnitzel 16,00 €

Schweineschnitzel in Rahmsauce mit Salzkartoffeln, Gemiise und Salat
* G

78. Jigerschnitzel 16,50 €
mit Salzkartoffeln, Gemiise und Salat *C,1,2
79. Schnitzel ”Wiener Art” 15,00 €
mit Pommes frites, Gemiise und Salat *C,D,1,2
80. Spargelschnitzel 19,50 €
mit Kartoffeln, Hollandaise Sauce und Salat *C,1,2

17,50 €

81. Champignonschnitzel

in Cremé fraiché, mit Champignons, Gemiise, Pommes frites und Salat
(C, 1l &2

82. Cordon Bleu 19,50 €

Schnitzel paniert, gefiillt mit Kochschinken und Kise, Kroketten,
Gemiise und Salat *C,1,2

83. Muckalica ”Leskovac Art” 20,00 €
Geschnetzeltes Schweinefilet, (sehr scharf) in Gemiisesauce,
Butterreis und Salat *C,1,2

32,50 €

84. " Stroganoft”

Rinderfiletspitzen in Bratensauce, mit Butterreis und Salat *C,1,2

85. Schweine - Medaillons 19,50 €
in Késerahmsauce, Kroketten, Gemiise und Salat *C,1,2
86. Filet ” Gértner - Art” 22,00 €

Schweinefilet mit frischen Champignons, Paprika, Zwicbeln,
Butterreis und Salat *C,1.2

87. Leber "Ungarische - Art”

klein geschnittene Leber in Paprikasauce, mit Champignons,
Tomaten, Zwiebeln, Butterreis und Salat *C, 1,2

14,50 €

Fir die kleinen Giste

91. Lillifee Teller 10,00 €
Kleines paniertes Schnitzel mit Beilage *A1.D
92. Pinocchio Teller 10,00 €
Kleiner FleischspieB mit Beilage

10,00 €

93. Spongebob Teller

Cevapcici mit Beilage

Seniorenteller

94. Hawaii Toast 9,50 €
mit Kochschinken, Ananas & Kise *C,2
95. Mix-Grill 12,50 €

1 Kotlett, 1 Pleskavica(Hacksteak), 1 Leber, 1 Speck auf dem Rost
gebraten dazu Djuwetschreis

96. Schnitzel ”Ungarischer-Art” 12,00 €
mit Paprikasauce & Pommes frictes

97. Champignonschnitzel 12,00 €
mit Pommes frietes

98. Bratkartoffeln 9,50 €
mit Speckwiirfel & Spiegelei *D

99. Djulbastija 13,00 €
Schweinesteak mit Rostzwiebeln & Pommes frietes

101. Leber ”Ungarischer-Art” 11,00 €

kleingeschnitten in Paprikasauce mit Champignons, Tomaten,
Zwiebeln & Butterreis

102. Balkanleber vom Grill 10,50 €
mit Pommes frietes

103. Schweinefilet 15,00 €
i Champignonsauce mit Kroketten & Gemiise *A1,D

104. Rumpsteak 17,50 €
mit Kroketten & Champignonsauce *Al1,D

105. Putensteak 14,00 €

mit Champignonsauce & Pommes frietes




Beilagen

107. Bratkartoffeln

108. Salzkartoffeln

109. Kaisergemiise

110. Kroketten *A1,D
111. Pommes frites

112. Butterreis

113. Djuwetschreis

114. Frische Champignons
308. Rostzwiebeln

310. Steakbrot

Solen

106. Sauce Béarnaise *C,D,1
115. Pfeffersauce

116. Sauce Hollandaise *C,D, 1
321. Rahmsauce

322. Bratensauce
330. Knoblauchsauce

402. Champignonsauce *C,D,1,2

451. Paprikasauce
10. Ketchup oder Mayonnaise

Salate

117. Gurkensalat
118. Griiner Salat
119. Tomatensalat
120. Weillkohlsalat
121. Gemischter Salat

4,50 €
3.50€
4,00 €
3,50€
3.,50€
3.50€
3.50€
6,50 €
4,00 €
3.50€

4,00 €
4,00 €
4,00 €
390£
3.90.€
3,50 €
3,50€
3,50€
0,50 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
3.50€
3.50€

Dessert - Eis

123. Kinder - Eis
mit Sahne *C,1

124. Gemischtes - Eis

mit Sahne *C, 1

125. Vanilleeis

mit heiler Schokolade und Sahne *C,1

126. Vanilleeis
mit heilen Kirschen und Sahne *C,1,2

127. Vanilleeis

mit heilen Himbeeren und Sahne *C, 1,2

128. Pfirsich Melba
Vanilleeis mit Pfirsich, Himbeeren und Sahne *C.,1,2

129. Palatschinken (2 Stiick)

mit Konfitiire oder Zitrone oder Schokolade *C.,D

130. Palatschinken (1 Stiick)
mit Eis und Schokolade *C,D

Tiramisu (Hausgemacht)
einfach unwiderstehlich und lecker *C,D

286. Dessert Spezial

Profiterol und Panna Cotta *C,D

4,00 €

5,00 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

7,00 €

9,00 €

6.50 €

6,00 €

8,00 €



Carlsberg vom Fass
0,3l 0,4l 0,5l
Carlsberg Premium Bier 4,50 € 6.50 €

Internationales Premium Lager nach Pilsener Brauart. Mit feiner
Hopfennote, perfekt ausbalanciert. A3

Duckstein Rotblond Original = 4.50 € 6.50 €

Rotblonde, obergirige Spezialitit mit feinen Karamell- und Rostnoten
und angenehm bitterem Abgang. *A3

Alsterwasser A3 3,50 € 4,50 € 6,50 €
Bier mit Schuss *A3 3.,50€ 4,50€ 6,50€

Haake Beck vom Fass

0,25l 0,3l 0,4l 05
Haske-Beck -Pils *A3  3.50€ 4.50€ 6,50 €

Haake-Beck-Kriusen 4,50 € 6,50 €
*A3

Flaschenbier

0,33l 0,5l

Carlsberg 0.0 % Alkoholfrei 4,00 €

Aromatisches alkoholfreies Premium Lager mit den spezifischen
Charakeeristiken von Carlsberg Beer und 0,0% Alkohol. *A3

Beck “s Pils *A3 4,00€
Beck s Pils Alkoholfrei *A3 4,00 €
Erdinger Weilbier *Al 6,00 €
Erdinger Dunkel *Al 6,00 €
Erdinger Alkoholfrei *A1 6,00 €
Malzbier *A3 3,50 €

Apertitifs

145. Martini Bianco  / 5cl 5,50 €
146. Campari Orange / 0,21 * 1 6,50 €
147. Aperol mit Seke /0,11 *1,] 6,50 €

4047. Lillet Blanc 7,50 €

Mineralwasser

0,25l

160. Vilsa
Mineralwasser

177. Vilsa Classic 2,80 €
(Flasche)

174. Vilsa Medium 3.00€
(Flasche)

274. Vilsa Naturelle 3,00 €
(Flasche)

041 078l 1l
4,00 € 6,00 €
6,00 €
6,00 €

Alkoholfreie Getrianke

162. Cola / Fanta / Sprite
(Flasche)

163. Sprite *3
165.Coca-Cola *1,3,10
167. Fanta *1,3

169. Spezi*1,3,10

1'72. Apfelschorle

181. Schweppes ( Bitter
Lemon, Tonic, Ginger Ale)
*1,3.8,11

Sifte

171. Apfelsaft

178. Johannisbeersaft
179. Orangensaft
180. Kiba

371. Maracuja, Rhababer,
Ananassaft

0,2l 0,4l 1,0l
3,00€ 9,00 €
2,80€ 4,50 €

2,80€ 4,50 €
2,80€ 4,50 €
2,80€ 4,50 €
3.50€ 4.80€
3,80 €

0,2l 0,4l
3,70€ 6,00 €

3,70 € 6,00 €
3.,70€ 6,00 €
4,00€ 6,50 €
3,70€ 6,00 €



Heil3getrinke

31. Espresso *10

301. Doppelter Espresso *10
133. Tasse Kaffee *10

134. Pott Kaffee * 10

135. Mokka *10

136. Cappuccino *C,10

137. Kaffee mit Baileys *C,10
138. Milchkaffee *C,10

139. HeiBe Schokolade *C
139. HeiBBe Schokolade mit Sahne *C
132. Glas Tee

140. Pott Tee

141. Gekochter Slivovic

142. Glas Glithwein *]

14.3. Latte Macchiato *C,10
144.. Schokosimo *C

370. Grog

Longdrinks

150. Bacardi - Cola

151. Gin - Tonic

152. Wodka - Bitter Lemon
153 Wodka - Cola

154. Jack Daniels - Cola
155. Contreau - Tonic

156. Cuba Libre

157. Pernod Cola

158. Jim Beam - Cola

159. Gin - Tonic Special

2,50€
4,50 €
3,00€
5,00 €
3.,50€
3.50€
6,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
3,00€
4,50 €
5,00 €
4,50 €
4,00 €
4,00 €
6,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
6,50 €
5,50 €
DA
5,50€
5,50 €
7,00 €

Spirituosen

198. Barack Palinka

199. Kruskovac (Birnenlikor) * 1
200. Pelinkovac (Magenbitter) *1
201. Korn

202. Bommerlunder

203. Malteser

204. Weinbrand

205. Wodka

206. Wodka Feige

207. Gordons Gin

208. Whisky *1

209. Bacardi

210. Unterberg / Kiimmerling
211. Jagermeister * 1

212. Fernet Branca

213. Ouzo

214. Baileys *1

215. Jubiliums Aquavit

336. Linie Aquavit

216. Obstler

DG [l slca™al.

220. Ramazotti *1

261. Remy Martin

242. Edel Slivovic nach Hausart

331. Sokolova - Edelslivovic aus dem
Fichenfass

332. Zuta Osa - Edelslivovic aus dem
Fichenfass

2773. Slivovic Spezial - mind. 12 Jahre
gereift

333. Grappa

2'79. Grappa - Marzadro Le Diciotto Lune

282. Grappa - Nonino Riserva

2cl
3.50€

3,00 €
3,50€
2,50 €
3,00€
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,90 €
3.50€
4,80 €
3.50€
3,00 €
3.50€
3,50 €
3,00 €
3.50€
3.50€
3,60 €
3,50 €
2,20€
3,50 €
6,50 €
3,50 €
4,50 €

4,50 €

5,50 €

4,00 €
5,50 €
8.00€



Spirituosen

2cl
283. Vodka Beluga - Noble Russian Vodka 8.00€
- Gold Linie

334. Sambuca 3.50 €
335. Averna * 1 3,50 €
337. Cointreau 4,00 €

Offene Weibweine

0,21 0,5l

243. Zilavka Mostar 6,00€ 13,00€

Spitzenwein, Herzegowina - Trocken - *]

245. Laski Rizling

Qualititswein, Slowenien - Halbtrocken - *]

5,50€ 12,00 €

247. Pinot Grigio 7,00 € 16,00 €
Qualititswein, Slowenien - Trocken - *]
249. Grasevina 6.50 € 14,00 €

Spitzenwein, Kroatien - Trocken oder Halbtrocken - *]

251. Weinschorle 5.00€
Offene Rotweine
0,2l 0,5l

221. Plavac 5,50 € 12,00 €
Qualititswein, Mazedonien - Trocken - *J
223. Midchen rot 5.,50€ 12,00 €
Qualitiitswein, Kroatien - Lieblich - *]J

5,50€ 12.50€

225. Cabernet Sauvignon Rose

Qualitiitswein, Slowenien - Halbtrocken - *]

227. Prosek
Likorwein, Kroatien - Siif3 - *)

229. Kadarka

Qualititswein, Mazedonien - Lieblich - *]

7,50€ 17,00€

5,50€ 12,00 €

231. Peljesac 6.50 € 14,00 €
Spitzenwein, Kroatien - Halbtrocken - *]
233. Vranac 7,00€ 15,00 €
Spitzenwein, Montenegro - Trocken - *J
252. Primitivo 7.50€ 16,00 €

Spitzenwein, [talien - Trocken - *J

Sekt

0,2l 0,75l
260). Piccolo - Halbtrocken *] 7,50 €
262. Sekt Hausmarke - Trocken *J 23,00 €
263. Sekt Hausmarke - 23,00 €
Halbtrocken *J
4,00 €

270. Glas Sekt 0,11 %]

Flaschen Weine - Weil3

0,75l
254. Pinot Grigio 27,00 €
Spitzenwein, Slowenien - Trocken - Weiwein *J
255. Rose Spitzenwein ”Quercus” 39,00 €
Qualititswein, Slowenien - Trocken *]
256. Laski Riesling 26,00 €
Qualititswein, Slowenien - siill - Weillwein *]
257. Grasevina 32,00 €
Spitzenwein, Kroatien - Trocken - Weiwein *J
258. Muskat 35,00€
Qualititswein aus Slowenien, lieblich *J

Flaschen Weine - Rot

0,75l
235. Vranac 29,00 €
Spitzenwein, Montenegro - Trocken - Rotwein
236. Plavac 25.00€
Qualititswein, Mazedonien - Trocken - Rotwein
237. Primitivo 35,00 €
Spitzenwein, Italien - Trocken - Rotwein
238. Kadarka 25.00€
Qualititswein, Mazedonien - Lieblich - Rotwein
240. Vranac Pro Corde 35,00€
Spitzenwein, Kroatien - Halbtrocken - Rotwein
241. Dingac 49,00 €

Spitzenwein, Kroatien - Trocken - Rotwein



Cocktails

311. Virgin Colada (alkoholfrei) 7.50€

Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem tropischen
Kokosnuss-Geschmack *C,2

312. Strawberry Colada (alkoholfrei ) 7.50€

Cocktail mit Ananassaft, Sahne und einem fruchtigem Hauch von
Erdbeeren, Zitrone und Kokosnuss *C,2

313. Swimming Pool (alkoholhaltig) 8,50 €

Exotisch-herber Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem perfektem
Geschmackserlebnisaus weilem Rum, Wodka, Blue Curacao und
Kokosnuss *C1,2

314. Pina Colada (alkoholhaltig) 8,50 €

Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem karibischen Geschmack von
weillem Rum und Kokosnuss (enthiilt Haselnussextrakt) *C,2

315. Mai Tai (alkoholhaltig) 8,50 €

Mandelherber Cocktail mit Orangen- und Ananassaft, der karibischen
Geschmacksverbindung von braunem und weilem Rum, Grenadine
und Limette (enthilt Mandel und Walnussextrakt) *G1,G2,1,2

316. Sex on the Beach (alkoholhaltig) 8,50 €

Cockuailklassiker mit Orangensaft und Cranberrynektar und der
fruchtig-exotischen Geschmacksnote von Maracuja, Papaya, Pfirsich
und Wodka *1.2

317. Zombie (alkoholhaltig) 8,50 €

Cocktail mit Orangensaft und dem kréftigem Aroma von weifem Rum,
Apricot Brandy, Grenadine und Maracuja (enthélt Mandel- und
Walnussextrakt) *G1,G2,1,2
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